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Obs! Det här är endast ett exempel för att visa hur programmet är upplagt. Eleven ser sin poängplan på skolans lärplattform.

Ämne/Kurs Kurskod Poäng Årskurs 1 Årskurs 2 Årskurs 3

Gymnasiegemensamma ämnen HT VT HT VT HT VT

Engelska 5 ENGENG05 100 50 50
Engelska 6 ENGENH06 100
Historia 1a1 HISHIS01a1 50 50 50
Idrott och hälsa 1 IDRIDR01 100 50 50
Matematik 1a MATMAT01a 100 50 50
Naturkunskap 1a1 NAKNAK01a1 50 25 25
Religionskunskap 1 RELREL01 50 25 25
Samhällskunskap 1a1 SAMSAM01a1 50 25 25
Svenska 1 eller Svenska som andraspråk 1 SVESVE01 100 50 50
Svenska 2 eller Svenska som andraspråk 2 SVESVE02/SVASVA02100 50 50
Svenska 3 eller Svenska som andraspråk 3 SVESVE03/SVASVA03100 50 50
Delsumma 900
Programgemensamma ämnen
Hygien HYGHYG0 100 50 50
Livsmedel- och näringskunskap 1 LIVLIV01 100 35 35 15 15
Branschkunskap inom restaurang och livsmedel MÅTBRC0 100 35 35 15 15
Service och bemötande 1 SVESVE01 100 35 35 15 15
Delsumma 400
Inriktning
Matlagning 1 MALMAL01 100 50 50
Mat och dryck i kombination MACMAT0 100 50 50
Servering 1 SERSER01 100 25 25 25 25
Delsumma 300
Programfördjupning, Profil kock 
Specialkoster MALSPE0 100 50 50
Matlagning 2 MALMAL02 200 100 100
Matlagning 3 MALMAL03 200 75 75 25 25
Matlagning 4 MALMAL04 200 100 100
Matlagningspecialicering MALMAL00S 100 50 50
Matlagningspecialicering MALMAL00S 100 50 50
Delsumma 900
Programfördjupning, Profil servering
Drycker DRYDRY0 100 50 50
Drycker och ansvarsfull alkoholservering DRYDRC0 100 50 50
Arrangemang SERARR0 100 30 30 20 20
Matsalshantverk SERMAF0 100 50 50
Servering 2 SERSER02 200 100 100
Service och bemötande 2 SEVSEV02 100 50 50
Barteknik DRYBAT0 100 50 50
Servering specialisering SERSER00S 100 50 50
Delsumma 900
Individuellt val
Individuellet val 200 50 50 50 50
Gymnasiearbete
Självständigt arbete GYAREK 100 50 50
Summa 2800


